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    SSENTIALTM Asambleas de TANINS de excelencia

FICHA TÉCNICA

SSENTIAL PEL TM

DOSIS

ENVASES Y CONDICIONES DE CONSERVACIÓN

APLICACIONES ENOLÓGICAS

ESSENTIAL PEL TM es una mezcla de taninos proantocianídicos y gálicos, extraídos de taninos de pieles de uva blanca, acacia 
negra mimosa y nuez de agalla.

Este tanino, de alto peso molecular, tiene una buena capacidad antioxidante. Mejora el potencial fenólico y resistencia de los 
vinos al envejecimiento durante la crianza en barrica. Aporta volumen y equilibrio en el paladar. Según la fase de adición, ayuda 
a clarificar.

• Reequilibrio estructural y protección antioxidante : 5 a 30 g/hL

• Protección del color : 5 a 20 g/hL

Realice pruebas de laboratorio para determinar el efecto técnico sensorial de ESSENTIAL PEL TM  y para establecer la dosis ideal 
para su vino.

• Bolsa de 500 g.

Antes de la apertura : almacenar en un lugar fresco, seco y bien ventilado, libre de olores y a una temperatura comprendida entre 
5 y 25 °C.

Después de la apertura : cerrar el sobre con cuidado y almacenar como se indicó arriba. Una vez abierto el producto, consumir de 
inmediato. Una vez preparada, la solución se utiliza durante el día.

INSTRUCCIONES DE USO

Disuelva 1:10 en agua  (se recomienda agua caliente a 35 °C para facilitar la disolución), mosto o vino y añada a la masa durante 
el remontado. Homogeneizar cuidadosamente.

ESSENTIAL PEL TM  se puede añadir al mosto al inicio de la fermentación alcohólica para proteger y estabilizar la materia 
colorante de los vinos tintos.

Para reforzar la estructura y el comportamiento de envejecimiento de los vinos, se añadirá ESSENTIAL PEL TM después de la 
clarificación, durante la crianza para una buena integración con el vino.

Diseñada gracias al saber hacer de los equipos de I+D del Grupo IOC, la gama de taninos  O SSENTIAL TM es el resultado 

de un amplio programa de investigación. Esta gama se basa en combinaciones originales de taninos de alta calidad: 

combina la selección de las mejores esencias vegetales, de diferentes orígenes botánicos y geográficos, con técnicas de 

extracción respetuosas con la madera.

Nuestras combinaciones de taninos naturales le permitirán elegir la mezcla adecuada para cada una de sus necesidades 

de vinificación.

La información contenida en este folleto corresponde a la 
que disponemos en el estado actual de nuestros 
conocimientos.No impide a los usuarios  tomar  sus 
propias precauciones y realizar sus propios ensayos. Se 
debe minuciosamente respetar toda reglementación 
vigente.


